
Allergens 1. glutine-cereali | gluten-grain 2. crostacei | shellfish 3. uova | eggs 4. pesce | fish 5. arachidi | peanuts 6. soia | soya 7. latte | milk 8. frutta a guscio | nuts 
9. sedano | celery 10. senape | mustard 11. semi di sesamo | sesame seed 12. solfiti | sulphites 13. lupini | lupins 14. molluschi | seafood – mollusc

Antipasti

Seabass crudo, peas, lime and shallot chutney, basil 4,12

Crudo di branzino, piselli, composta di lime e scalogno, basilico 28€

Tomatoes terrine, smoked tea tomato extract, marinated tomatoes 2,7,8

Terrina di pomodori, estratto di pomodoro al the affumicato, pomodori marinati 24€

Green & yellow zucchini, avocado, pink grapefruit, hazelnut 3,8,12

Zucchine verdi e gialle, avocado, pompelmo rosa, nocciola 24€
 

Raw and cooked calamari, celery carpaccio, pine nuts, nduja 4,8,9

Calamaro crudo e cotto, carpaccio di sedano, pinoli, nduja 26€

Beef carpaccio, parmesan, parsley, milanese style marrow, mushrooms 1,3

Carpaccio di manzo, Parmigiano, prezzemolo, midollo alla Milanese, funghi 26€

Primi piatti

Tagliolini pasta, grilled friggitelli, baby squid, lemon, fried bread 1,3,4

Tagliolini, friggitelli alla brace, calamaretti spillo, limone , pane fritto 28€

Risotto, celeriac, lemon, bay leaf, 7,9

Risotto, sedano rapa, limone, alloro 26€

Tomato & Parmesan spaghetti  1
Spaghetto tiepido ai pomodori e parmigiano 24€

 

Burnt wheat tagliatelle, parmesan sauce, mushrooms, black truffle 1,3,7

Tagliatelle di grano arso, salsa al parmigiano, funghi, tartufo nero  26€

Sea ravioli, Mediterranean broth 1,3,4,14

Ravioli di mare in diversi ripieni, brodetto Mediterraneo 28€

Secondi piatti

Seabass in two ways, chard, mussel, lemon 4, 14

Branzino in due cotture, biete, cozze, limone 40€

Red mullet and red prawns in stew, tomato marinated fennel 2,4,9

Triglia e gamberi rossi in guazzetto, finocchio marinato al pomodoro 44€

Onion Wellington, coffee sauce, spinach 1,3,7,12

Cipolla rossa alla Wellington, salsa al caffe, spinaci 30€
 

Maremma beef flank steak, pickled green vegetables, green pepper sauce 12

Bavetta di manzo della Maremma, verdure verdi in conserva, salsa al pepe verde 38€

Piedmontese chicken, red pepper reduction, anchovy, leek terrine 4

Pollo piemontese, riduzioni ai peperoni rossi, acciuga, terrina di porri 36€

Sides

Potato purée / Purè di patate 7 10€
Baby carrot, citrus reduction and fennel / Carote novelle, riduzione di agrumi e finocchio 12,7  10€

Rice, butter and sage / Riso in cagnone, burro e salvia 7 10€
Green asparagus, thyme, oil & lemon / Asparagi verdi, timo, olio e Limone 10€

Marinated anchovies, toasted bread, green sauce 1,3,4,12

Pane tostato, alici marinate, salsa verde 14€

Buffalo burrata, olive oil and pepper 7

Burrata di bufala campana, olio e pepe 10€

Preserved  artichockes 12

Carciofi  in conserva 14€

Culatello, antica corte Pallavicina 14€

To share

Vegetable crudités, almond sauce & 
spicy mayonnaise 3,8,12

Pinzimonio di verdure, salsa alla 
mandorla, maionese speziata 12€



RESTAURANT

Dessert 15€

Tartelleta alle mele, crema Chantilly7

Apple tartlet, Chantilly cream

Tiramisù 1,3,7

Tiramisù

Milk, hay, orange, almond 1,3,7,8

Latte, fieno, arancia, mandorle

Marinated fruits, red fruit coulis, «uva fragola» sorbet
Frutta marinata, coulis ai frutti rossi, sorbetto all’uva fragola

Selection of artisanal sorbets and ice creams 7,8

Selezione di sorbetti e gelati artigianali

Cheese board, fruit compote, raisin bread 7,8

Asse dei fromaggi, composte di frutta, pane all’uvetta
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