


Allergens 1. glutine-cereali | gluten-grain 2. crostacei | shellfish 3. uova | eggs 4. pesce | fish 5. arachidi | peanuts 6. soia | soya 7. latte | milk 
8. frutta a guscio | nuts 9. sedano | celery 10. senape | mustard 11. semi di sesamo | sesame seed 12. solfiti | sulphites 13. lupini | lupins 14. 
molluschi | seafood – mollusc

DAL FORNO 

pizza artigianale  

Margherita - pomodoro, mozzarella, basilico, origano 1,7 18 €
Tomato, mozzarella, basil, origano

Piccante - pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni 1,7 20€
Tomato, mozzarella, spicy sausage, red pepers

Alici - burrata, alici, capperi, limone 1,7,4 20 €
Anchovy, burrata, cappers, lemon

Ligure – ricotta, pesto di basilico, patate, fagiolini 1,7,8 20€
Basil, ricotta, pesto, potatoes, green beans

Formaggio – focaccia sottile al formaggio 1,7 15€
Thin focaccia with cheese

Montanarina - pizza fritta, pomodoro, basilico, parmigiano 1,7 15€
Fried pizza, tomatoes, basil, parmigiano

TIELLA MEDITERRANEA 

tegame, per due persone 

Riso, gamberi, scampi, calamari, cozze, patate, pomodorini, limone 4,2 65€
Rice, prawns, scampi, squid, mussels, potatoes, cherry tomatoes, lemon

CONDIVIDERE

Pan brioche, alici marinate, salsa verde 1,4,12 16€
Brioche bread, anchovies, green sauce

Pinzimonio con verdure di stagione, salsa all’avocado 14€  
Vegetables, avocado sauce

Melanzana alla milanese, maionese al basilico, parmigiano 1,7,3 16 €
Milanese-style aubergine, basil mayonaise, parmesan

Tacos di rapa, tartare di ricciola, shiso, sedano 4,9 18€
Turnip top tacos, amberjack tartare, shiso, celery

Burrata di bufala 7 10€

Culatta piacentina 14€

CONTORNI 10€

Patate fritte french fried I Insalata mista mix salad | Insalata verde green salad

DOLCI 

Tiramisù 1,3,7 15€ 

Macedonia di frutta fresca 12€
Fruit salad

Creme caramel alla fava tonka 3,7 12€
Tonka creme caramel

Selezione di sorbetti e gelati artigianali 7,8 12 €
Sorbet and ice cream
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